O Giacominl

VANNE DADO®

AVANTAGES
« Qualité alimentaire (ACS en cours) = Nombre de cycles supérieur
= Blocages évités e Conforme a I'EN 331
= Manceuvrabilité accrue = Sphere matricée a chaud (17 fois plus résistante)
= Sphere anti-dépot de calcaire.... = Nickelée et chromée

= Surface de contact réduite avec les joints

Ecrou anti-vibration
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= Chaque vanne est testée en étanchéité interne (étanchéité de la sphére
et des joints) et en étanchéité externe (a travers l'axe).

e Marquage de la vanne a l'année et la semaine de fabrication. Ce qui leur
assure une parfaite tracabilité a travers le temps.

= La poignée est isolée thermiquement et reste manceuvrable sans protection.

= L'axe est inéjectable, pas d’écrou presse-étoupe sur nos vannes : I'axe
est monté par l'intérieur du corps et sa forme interdit son éjection.

= Joint anti-friction

= Laiton matricé ISO 426/2

= La sécurité et la tranquilité avec GIACOMINI ISO 9001 (BSI depuis le
23/01/86)




CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

e Pression maximum d'exercice

e Température maximum d’exercice:

e Fluides: |

4,2 MPa (42 bar ) pour 1/ 2™ 3/ 4”
3,5 MPa (35 bar ) pour 1™ 1"1/4 - 11/ 2 - 2”

185°C avec 1,05 MPa (10,5 bar) 3 ¢:-|

eau, fluides gazeux, hydrocarbures, vapeur

* R910 = eRO50
Poignée rouge Poignée jaune
filetage 1ISO228 filetage ISO7 .
3/8"-2" 3/8"-2"
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DIMENSIONS

DN| A B C H KV

3/8" |10 50 33 78 21 6,7

1/2” | 15 57 37 78 25 12,7

3/4” 120 | 62 | 48 | 96 @31 24,6

1" 125 76 53 96 39 48,5

1"1/4 | 32 86 56 96 @ 49 98

1"1/2 | 40 97 70 138 | 54 140

2" |50 111 80 138 | 67 211
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